St Dginion

Carpaccio von kalt gerducherter Forelle
an kleiner Salatgarnitur - € 71580

Fischvorspeiseteller mit Rducherlachs,
Terrinen vom Edelfisch und gebratenen Gambas » € 17,50

Carpaccio vom Rinderfilet
mit frisch gehobeltern Parmesan * € 1870

Cortlseree Phpppore

Rinderkraftbrihe mit Krauterfladle

oder Markkléschen € 760
Badisches Schneckensdpple € 880
Schwarzwaélder Forellencremesuppe mit

Streifen vom gerducherten Lachs € 880
Spargelcremesuppe € 780
Dialog von Sdppchen € 1090
Gebratenes Kalbsbries an Blattsalat+ € 7480
7 Dutzend Weinbergschnecken auf Weilibrot

mit Krauterbutter und Kase tberbacken € 17150
Jacobsmuscheln auf Spargelragout € 1870

Badisches Forellenkléfichen auf Blattspinat € 71450



s wradenen W
] Forelle blau oder Miillerin Art™*
mit Dampfkartoffeln und Salat + € 2450
Jede weitere Forelle* € 1150

Zwel hausgeréducherte Forellenfilets*
mit Sahnemeerrettich und Toast *35 € 7950

Forellenfilet in Mandelbutter gebraten*
mit Dampfkartoffeln und Salat + € 2550

Trilogie von der Forelle (Forellenkléfichen, gebratenes
Forellenfilet Forellenrélichen mit Gambas) *
mit Blattspinat und Dampfkartoffeln € 2780

Badische Forellenkléfichen auf Blattspinat*
mit Dampfkartoffeln € 2680

* Diese Gerichte sind filiert
** Auf Wunsch filieren wir Ihre Forelle

Zanderfilet mit Apfel-Meerrettich-Kruste

an Rieslingsolle mit Dampfkartoffeln € 2980

Variation von Edelfisch an HummersolGe
mit Blattspinat und Safranreis € 3300

Medaillons vom Lachs an Sauce Hollandaise
mit Stangenspargel und Dampfkartoffeln € 3280

Ragout von Edelfischen im Blatterteigpastetchen
mit Salat + € 2050



Porre Fat

Geschnetzeltes Kalbsfilet mit Pilzen,
Rosti und Salat +

Medaillons vom Kalbsfilet an Apfel-Calvados-Solie
mit buntem Gemtise und Dauphinkartoffeln

Kalbsrickensteak mit Stangensparge!,
kleinen Pfannkuchen und Sauce Hollandaise

Do Do

Schlemmertoast ,Badischer Hof*
Rinderfilet mit Salaten umlegt u. Sauce Bernaise *s

Tournedos vom Rinderfilet ,Surf and Turf”
mit buntem Gemtise und Dauphinkartoffeln

Pariser Pfeffersteak vom Rinderfilet
mit feinem Gemdse u. gratinierten Rahmkartoffeln

Filetspitzen ,Badischer Hor*
mit hausgemachten Kartoffelkroketten u. Salat 57

Rumpsteak mit Krauterbutter, Réstzwiebeln oder
frisch geriebenem Meerrettich,
pommes [rites und Salat

Schweinefilet in griner Pfeffersofie
mit Bohnenrollchen und Kartoffelkroketten

Schweinelendchen mit Pilzen (Tellergericht)
mit buntem Gemdtse und Macairekartoffeln
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Rosa gebratene Barbarieentenbrust

an Orangensolie mit buntem Gemdse
und Dauphinkartoffeln € 2870

Rosa gebratenes Lammcarree mit Krauterkruste
mit Blattspinat und gratinierten Rahmkartoffeln € 36,50

W%f i S 'EQ/W

Rosa gebratenes Rehrtickenfilet mit Maronen

Preiselbeerbirne, Brokkoli und Spatzle € 3730
Rehnidsschen mit Prlifferlingen

mit hausgemachten Spéatzle und Salatteller + € 3200
Rehragout

mit hausgemachten Spéatzle und Salatteller + € 2760

Chateau Briand (doppeltes Rinderfilet) an Sauce Bernaise
mit buntem Gemdse und Pommes frites € 4000
pro Person



s Cpas St

Koniginpastete mit buntem Salat

Rinderzunge in Madairasolie
mit Gemdse und Butternudeln

Geschmortes Ochsenbéackle auf Wurzelgemdise
mit Nudeln

Strammer Max ,mal anders*“
Réucherlachs und Spiegelei auf Brot
mit Salatgarnitur

Portion frischer Stangenspargel

mit Sauce Hollandaise, Dampfkartoffeln
und kleinen Pfannkuchen

Kleine Pfannkuchen gefdllt
mit Tomaten- Spargel- Ragout

Kasespdtzle
mit buntem Salatteller +

Gemdseteller mit hausgemachten Kdsenocken

His wnderer, (ltrthitbs

Gebackene Forellenstreifen
an bunten Salaten mit Remouladensofie

Salatteller Neptun s
mit Réucherlachs Fischterrinen und Gambas

Bunter Salatteller +
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mit gebratenen Rumpsteakstreifen € 2650



